
UAPERÍA
LAG

CERVEZA

3.60Tercios
Heineken, Aguila, Amstel 0´0

Doble 42 cl. 4.00 

Caña 27cl. 3.20

Aguila Dorada o Aguila sin Filtrar de Grifo

VERMÚ

3.50Barquero Rojo

Lustau Blanco 4

Lustau Rojo 4

6Aperol Spritz

Petroni 4.50

VINO TINTO

3.50Habla la Tierra. Extremadura

Gomez de Segura, Crianza. Rioja 3.50

Hesvera, Roble. Ribera 3.50 -

-

-

-

-

-

Carmelo Rodero, 9 meses. Ribera

Resalso, Roble. Ribera

19

15

18

24

21

Copa Botella Copa Botella

VINO BLANCO

3.50Alan de Val. Godello

Os Dunares. Albariño 3.50

As de Mas. Verdejo 3.50

Cava Petit Albet. Brut

José Pariente. Verdejo

18

18

16

18

20

SANGRÍA

De Vino Blanco 18

De Vino Tinto 18

Jarra
COCTEL

Margarita 7

Mojito 7

COMBINADOS

Jhonnie Walker 8

JB 8

White Label 8

DYC 8

Seagrams 8

Puerto de Indias 8

Beefeater 8

Martin Millers. 10

Absolut 8

Brugal 8

Barceló 8

Santa Teresa 8

con Limón o con Casera

Refrescos 3.20

Tinto de Verano
3.50

Agua 1L. 3.50

Agua con Gas 0,5 cl. 2.65

Agua 0,5cl. 2.65

Bar  -  Cocina Clásica



         

BOCATAS

7

Serranito
Lomo de Cerdo, Pimiento Verde Frito, 
y Jamón Ibérico

Bikini de Pastrami
Pastrami Rúcula y Queso Comte 7

Mixto
Calentito con Queso Comte 5

Bocata de Calamares 8

Pepito de Ternera 9

DE LA MAR

17
Pulpo a la Gallega
 sobre Patatas Revolconas.

Tartar de Atún
sobre Aguacate 16

Bocaditos de Bacalao 16

Calamar Frito de Potera 14

DE LA FINCA

20
300gr Lomo Bajo de Avileña
con Pimiento Rojo Asados.

Escalope de Ternera 16

19
3 Canelones 
de Rabo de Toro

Albondigas Guisadas 15

Pollito Pincantón Asado 17

DULCE

NUESTRA BURGER
180gr ternera 100% 
Sierra de Guadarrama

Tomate, Queso Havarti, 
Cebolla Caramelizada, 
Rúcula, Pepinillo y 
Mayonesa de Soja

UAPERÍALAG
VINAGRES Y SALAZONES

4.50

Matrimonio 
de Boquerón y Anchoa (und.)

Sardina Ahumada 
sobre Tartar de Tomate (und.) 3.50

Nuestra Mojama de Atún
con Almendras Fritas 14

6 anchoas ahumadas
con Tostitas y Tomate Natural 14.50

Boquerones en Vinagre
con sus Patatas Fritas y Aceitunas 10

CLÁSICOS

G 9
Patatas Bravas 
y Castizas la    uape

6 Croquetas 
de Jamón 12

6 Croquetas
de Rabo de Toro 14

6 Buñuelos
de Bacalao 14

2 Huevos rellenos
de Atún y Tomate 6

9
Torrezno de Soria  
a Baja Temperatura sobre Revolconas

Mollejas de Lechazo 
estilo Paniza 18

Cochifrito
de Cochinillo con Ajito 16

Callos de Madriz 14

Ensaladilla Rusa
con Ventresca de Atún y Piparra 9

CON HUEVOS

14
Huevos Fritos
con Morcilla y Patatas Fritas

Huevos Rotos
con Butifarra 14

Huevos Rotos
con Jamón Iberico 15

UAPE 
LAG

5
2       ildas Dobles
sobre Patatas F ritas

G    
3GGilda la      uape

Gildas

DEL HUERTO

10
Tomate de Verdad 
con Piparras y Cebolleta

Pimiento Rojo Asado, Tomate, 
Cebolla Morada y Ventresca 
de Atún 16

3 Alcahofas a la Plancha
con Ajito y Jamón. 15

Tarta de la Abuela 6

Tarta de Queso La Guape

Mousse de Chocolate 6

6

A MEDIODÍA
De Lunes a Viernes, de 13.00 a 16.00pm.

2 platos + Bebida + Postre/Café
3 primeros y 3 segundos a elegir

Menú Mediodía 14

Guiso de la Semana

Bebida + Postre/Café
Cada semana un Guiso Casero 
y de Temporada.

13

200gr Lomo Bajo de Avileña
Bebida + Postre/Café

Menu Entrecot 16

14.50

TORTILLA DE PATATA

Pincho de Tortilla 3

Nuestra Tortilla de Patata
Patatas Gallegas, Aceite de Oliva 
Virgen Extra, y sin Cebolla 16


